
乳 卵 ⼩⻨ 落花⽣ えび かに そば くるみ

例 〇 〇 〇 ー ー ー ー ー

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇
〇 〇
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇
〇 〇
〇 〇
〇 〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇
〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇
〇 〇 〇

〇
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇 〇
〇 〇
〇 〇 〇
〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇
〇 〇 〇
〇 〇 〇
〇 〇
〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇

〇 〇 〇
〇 〇 〇 〇

〇
ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇 〇 〇

ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK ASK
〇

・お⾁料理（和⽜フィレ⾁ 1967年バローロのソース）
・プレデザート
・本⽇のデザート（ザッハートルテC）
・プティフール（⽇替わり）

・パスタ（ラグーソースで和えたタリオリーニ アッラ キタッラ） 鶏⾁

・本⽇のデザート（ジャンドゥーヤ）
・プティフール（⽇替わり）
・コーヒーまたは紅茶

ラグジュアリーディナーコース【MENÙ LUSSO】\50,000
・最初のお楽しみ（⽇替わり）
・アミューズ（フォアグラ ド オア のテリーヌ）
・前菜（アワビのソテー 旬の野菜とタイム⾹るトッコ ポモドーロ）

・パスタ（タジャスカオリーブのカンネッローニ）
・お⿂料理（サフランと数種類の⿂介をつめたカルトッチョ仕⽴て） →海⽼・蟹などない？

オレンジ

⽜⾁、鶏⾁
ASK
アーモンド
ASK

ASK
鶏⾁、ゼラチン

・コーヒーまたは紅茶

季節のシェフおすすめディナーコース\39,000
・最初のお楽しみ（⽇替わり）
・アミューズ（⽶のフラン）
・前菜（⾺⾁タルタル ）
・パスタ（カネロニ）
・お⿂料理（サルティンボッカ）
※追加）お⾁料理（厳選和⽜フィレ⾁のソテーコーヒーソース）
・プレデザート

・最初のお楽しみ（⽇替わり）
・アミューズ（⽇替わり）
・前菜（⾺⾁タルタル ）
・パスタ（ペンネ）
・パスタ（サクラエビのリゾット）
※追加）お⾁料理（厳選和⽜フィレ⾁のソテーコーヒーソース）
・プレデザート
・本⽇のデザート（ジャンドゥーヤ）
・プティフール（⽇替わり）

【23周年記念ディナーコース】\32,000

季節のシェフおすすめランチコース \18,000（\20,000）
・最初のお楽しみ（⽇替わり）
・アミューズ（⽇替わり）
・前菜（⽶のフラン）
・パスタ（ペンネ）
・お⿂料理（サルティンボッカ）
・本⽇のデザート（ジャンドゥーヤ）
・プティフール（⽇替わり）
・コーヒーまたは紅茶
※追加）お⾁料理（厳選和⽜のグリルコーヒーソース）

◦ディナーコース
ムニュグルマンディナーコース \25,000
・最初のお楽しみ（⽇替わり）
・アミューズ（⽇替わり）
・前菜（愛媛県産シマアジサラダ仕⽴て）
・パスタ（フェットチーネ）
・お⿂料理（本⽇の鮮⿂のソテー） 
・お⾁料理（国産鴨胸⾁のロースト）

・本⽇のデザート（⽇替わり）
・プティフール（⽇替わり）
・コーヒーまたは紅茶
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ASK
ASK
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アレルギー成分表  アンティカ・オステリア・デルポンテ
〇：原材料として使⽤しています。 ASK：スタッフまでお尋ねください。

メニュー名
8品⽬ 20品⽬

特定原材料に準ずるアレルギー品⽬

・アミューズ（⽇替わり） ASK

◦ランチコース

・パスタ（ジュゼッペ・コッコ） 鶏⾁、豚⾁、オレンジ
・お⿂料理（季節野菜のアグロドルチェ）

シーザーサラダ ⼤⾖・りんご

アンダンテ ランチコース \8,000
・最初のお楽しみ（⽇替わり） ASK

デグスタシオン ランチコース \10,000（\12,000）
・最初のお楽しみ（⽇替わり） ASK

・本⽇のデザート（⽇替わり） ASK
・プティフール（⽇替わり） ASK
・コーヒーまたは紅茶

ASK
ASK

・コーヒーまたは紅茶

・アミューズ（⽇替わり） ASK
・前菜（サーモンのコンフィ） いくら、さけ、くるみ
・パスタ（ジュゼッペ・コッコ） 鶏⾁、豚⾁、オレンジ

・本⽇のデザート（⽇替わり）
・プティフール（⽇替わり）

⽜⾁、豚⾁、鶏⾁・お⾁料理（和⽜グリルそら⾖のピューレ）

※追加）お⿂料理（季節野菜のアグロドルチェ）

・コーヒーまたは紅茶
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● ⾷物アレルギーの注意事項 ●
・⾷材につきましては、製造元からの情報をもとに確認しております。

・他のメニューと同⼀の厨房で調理しております。調理過程においてアレルゲン物質が微量混⼊する可能性があります。
・8⼤アレルゲン、特定原材料に準ずる⾷物の使⽤の有無をご説明するもので、お客様にアレルギー症状が発症しないことを保証するものではありません。



Dairy Egg Wheat Peanut Shrinp Crab Buck
wheat

Walnut
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ALLERGEN INFORMATION
〇：Contains allergen. ASK：Please ask staff.

menu
8  MAIN ALLERGEN 20  OTHER ALLERGEN

Other Food Allergen

Daily Amuse ASK
Pasta (Giuseppe Cocco) Chicken, Pork, Orange
Fish Dish (Seasonal Vegetables in Agrodolce)

◦Lunch Course 
Andante Lunch Course \8,000
Chefʼs Daily Amuse-Bouche ASK

Degustation Lunch Course \10,000 (\12,000)
Chefʼs Daily Amuse-Bouche ASK

Todayʼs Dessert ASK
Petit Fours ASK
Coffee or Tea

Meat Dish (Grilled Wagyu with Broad Bean Purée) Beef, Pork, Chicken
Todayʼs Dessert ASK
Petit Fours ASK

Daily Amuse ASK
Appetizer (Salmon Confit) Salmon Roe, Salmon, Walnuts
Pasta (Giuseppe Cocco) Chicken, Pork, Orange

Chefʼs Daily Amuse-Bouche ASK
Daily Amuse ASK
Appetizer (Rice Flan) Chicken

Coffee or Tea
Optional Addition: Fish Dish (Seasonal Vegetables in Agrodolce)

Seasonal Chefʼs Recommended Lunch Course \18,000 (\20,000)

Petit Fours ASK
Coffee or Tea
Optional Addition: Grilled Premium Wagyu with Coffee Sauce Beef, Chicken

Pasta (Penne) Chicken
Fish Dish (Saltimbocca Style) Pork
Todayʼs Dessert (Gianduja) Almonds

Chefʼs Daily Amuse-Bouche ASK
Daily Amuse ASK
Appetizer (Ehime Striped Jack, Salad Style) Chicken, Mackerel

◦Dinner Course
Menu Gourmand Dinner Course \25,000

Pre-Dessert ASK
Todayʼs Dessert ASK
Petit Fours ASK

Pasta (Fettuccine) Chicken, Pork
Fish Dish (Sautéed Fresh Fish of the Day)
Meat Dish (Roasted Domestic Duck Breast) Chicken, Orange

Daily Amuse ASK
Appetizer (Horse Meat Tartare) Mackerel
Pasta (Penne) Chicken

Coffee or Tea

23rd Anniversary Dinner Course \32,000
Chefʼs Daily Amuse-Bouche ASK

Todayʼs Dessert (Gianduja) Almonds
Petit Fours ASK

Pasta (Sakura Shrimp Risotto) Chicken, Apple
Optional Addition: Sautéed Premium Wagyu Fillet with Coffee Sauce Beef, Chicken
Pre-Dessert ASK


